1、[单项选择题]砂锅及竹制炊具充分体现炊餐器具的( )

A、精巧之美B、和谐之美C、意趣之美D、古朴之美

2[单项选择题]《饮膳正要》作者是( )

A、林洪B、宋诩C、袁枚D、忽思慧
3[单项选择题]饮食有节的观点最早见于( )

A、《黄帝内经》B、《吕氏春秋》C、《说文解字》D、《道德经》

4[单项选择题]“治大国若烹小鲜”出自( )

A、《礼记》B、《论语》C、《尚书》D、《道德经》
5、[单项选择题]中国历史上明确提出和首先论述以适口为美的学者是( )

A、袁枚B、苏易简C、李时珍D、贾思勰

6、[单项选择题]中国传统的营养观念是( )

A、五味调和B、食治养生C、天人相应D、合乎时序

7[单项选择题]( )的出现是古老烹饪的开始。

A、火B、青铜器C、鼎D、铁器

8[单项选择题]清代郎廷极编著的对中国古代酒文化具有重要价值( )

A、《酒名记》B、《胜饮篇》C、《北山酒经》D、《酒史》

9[单项选择题]“饮食四方异宜”是文学家提出的。( )

A、范仲淹B、黄庭坚C、苏东坡D、欧阳修

10[单项选择题]“食为八政之首”出自( )

A、《礼记》B、《论语》C、《尚书》D、《道德经》

11[单项选择题]“是烹调者，亦美术之一道也”，烹饪是艺术的观点提出者是( )

A、徐珂B、孙中山C、李一氓D、钱学森

12[单项选择题]《齐民要术》的作者是( )

A、忽思慧B、贾思勰C、孙思邈D、孔子

13[单项选择题]中国历史上最典型、级别最高的官府菜是( )

A、谭家菜B、孔府菜C、淮扬菜D、蒙古菜

14[单项选择题]番薯引进到中国的时间是( )

A、元代B、明代C、清代D、近代

15[单项选择题]在铁器烹饪阶段，餐具的新突破主要表现为( )

A、铁器的使用B、玉器的使用C、漆器的使用D、瓷器的使用
16[单项选择题]《厨者王小余传》的作者是( )

A、杜甫B、苏易简C、袁枚D、苏轼

17[单项选择题]在饮食思想上，儒家提出的观点是( )

A、调和至味B、法自然C、去奢崇俭D、满足大欲
18[单项选择题]中国烹饪艺术的重要特色是( )

A、实用与审美分离B、实用C、实用与审美结合D、审美

19、[单项选择题]在中国各个地方风味流派中具有崇新、秀美特色的地方风味菜肴是( )

A、京味菜B、海派菜C、山东菜D、江苏菜

20[单项选择题]推动食品雕刻工艺发展的重要节日是( )

A、寒食节B、端午节C、重阳节D、中秋节

1、[填空题]水产品通常分为海产品和( )。淡水产品
2、[填空题]非主题餐厅的一般设计原则包括整体性、时代性和( )。功能性
3、[填空题]食物原料选择的方法主要有( )、理化鉴定法和生物鉴定法三种。感官鉴定法
4、[填空题]冰雕，分为圆雕、浮雕和( )三种。透雕
5、[填空题]清明节前的一两天为寒食节，又称禁烟节、( )。冷节
6、[填空题]清明节前的一两天为寒食节，又称( )、冷节。禁烟节
7、[填空题]直刀法是指刀刃与原料接触角度为直角的运刀方法；( )是指刀刃的运行与原料保持平行的一种刀法。平刀法
8、[填空题]中国饮食烹饪科学思想的核心主要包括天人相应的( )、食治养生的营养观和五味调和的美食观。生态观
9、[填空题]中国饮食烹饪科学思想的核心主要包括天人相应的生态观、食治养生的营养观和五味调和的( )。美食观
10、[填空题]美食鉴赏，简单而言，是对美食的( )、欣赏的活动过程。评鉴
1、[名词解释]

辩证施食：将食物原料的属性，即食物的性能和作用，以性味、归经加以概括，使人们通过饮食兴利除弊，并使人体的阴阳达到平衡。

2、[名词解释]

化学味觉：人们感受到的肴馔的滋味、气味包括单纯的咸、甜、酸、苦、辣、鲜、香和千变万化的复合味，属于化学味觉。

3、[名词解释]

五味：五味指药物和食物所具有的辛甘酸苦咸五种不同的味道。食物不同的味道具有不同的作用，甘缓，酸收、苦燥、辛散，咸软，就是五味不同的作用。

4[名词解释]

美食鉴赏：是对美食的评鉴、欣赏的活动过程。是人通过感性活动如感觉、知觉、表象等对美食进行的一种感知活动。

[简答题]宴席设计有哪些要求？

规格要统一；要体现地方特色；菜品要有多变性；内容要有雅趣性；宴席设计要切合实际；菜肴营养成分要合理搭配。

2、[简答题]简述中国居民膳食指南内容

食物要多样、粗细要搭配，三餐要合理，饥饱要适当，甜食不宜多，油脂要适量，饮酒要节制，食盐要限量

1[论述题]试述中国饮食烹饪科学思想。

参考答案

(1)天人相应的生态观①适应自然，适应环境②宏观控制，阴阳平衡（2）食治养生的营养观①辨证施食②饮食有节（3）五味调和的美食观①本味为美）②合乎时序为美③适口为美。
